FOLIA ORIENTALIA.
TOME XV 1874

PIMITRI THEODORIDIS

TURKEITURKISCH TARATOR

Zu dem tiirkeitiirkischen Wort tarator ‘sauce made with vinegar
and walnuts’ ! gibt es m. W. bis heute keine Etymologie. Je nach
den Vorlagen, Kenntnissen oder Erfahrungen der einzelnen Lexiko-
graphen beziiglich farator, d. h. je nach dem Grad der eigenen Ver-
trautheit mit ihm, gibt es in den verschiedenen Worterbiichern
recht unterschiedliche Bezeichnungen fiir die genannte SoBe.
So findet man im Worterbuch 2 von F. Heuser und I. Sevket
neben den etwas detaillierteren Angaben iiber ihre Zubereitung
die BErklirung ‘eine aus zerstoBenen Hasgelniissen, aufgeweichtem
Brot, Knoblauch, Essig und Ol zubereitete Speise’, wihrend
W. Radloff in seinem Worterbuch® sich mit der lakonischen
Definition ‘eine Art Salat’ begniigt. Korrekt diirfte jedoch fiir
die zeitgenossische tiirkeitiirkische Kiiche die Bezeichnung ‘SoBe’
sein. Auch 8. Sami bezeichnet in seinem namhaften Worterbuch 4
tarator mit ‘Sofle’ und 148t sie ‘zu manchen Speisen und Salaten’
servieren. Was hier unter ‘Speisen und Salaten’ zu verstehen
wire, bleibt ungewi}; sicher ist indessen, daf die tarator- SoBe
nur zu Gebratenem, darunter insbesondere zu gebratenen oder
panierten Auberginen- bzw. Zucchinischeiben, zu gebratenen oder
panierten Miesmuscheln, ferner - jedoch seltener - zu gebratenem
oder paniertem Fisch gereicht wird. Sie dient wohl dazu, den
Geschmack des Brattfettes wenn nicht zu neutralisieren, so doch
zu mildern, ein Umstand aber, der sie nicht daran hindert, mit

1 New Redhouse Turkish-English Dictionary, Istanbul 1968, S. 1097.
2 F. Heuser, 1. Sevket, Tirkisch-Deuisches Worterbuch, Wies-
baden 1962, S. 607.
8 'W. Radloff, Versuch eines Worterbuches der Tiirk-Dialecte. Bd. IIL.
St. Petersburg 1905, Sp. 843.
1 L 8. S8ami, Qamis-i tirki, Derseadet (:Istanbul) 1317 h. (:1901),
. 393.
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den erwihnten Bratstiicken zusammen #uBerst schwerverdaulich
zu sein. Soweit die kulinarischen Realien des Wortes.

Unter dieser Bedeutung ist das Wort nur in der tiirkeitiirki-
schen Schriftsprache vertreten, es fehlt in den anatolischen 5

5 Das Wort ist jedoch als tiirkische Entlehnung in der griechischen
Mundart von Aravani (bei Nigde) in der Form teletor “KnoblauchsoS8e’
zu finden; vgl. D. Phosteres, I. I. Kesisoglu, Lexilogion tu Arabani.
Athen 1960 [Collection de I’Institut Frangais d’Athenes 89. Centre
d’Etudes d’Asie Mineure 7. Cappadoce 7], S. 56; einen ,mit teretor
angemachten Weisskohlsalat® (teretorlu ldhana salatasi) findet man
noch im westanatolischen Stédtchen Tire (8. G. Artan, Tire yemekleri,
in: Tiirk Folklor Aragtirmalari, Jg. 19, Bd. 11, Heft 221 (Dezember
1967), 4606; leider ohne nihere Angaben.

Ganz abgesehen davon gibt es in der ostanatolischen Mundart von
Erzurum das Wort teletor, das soviel wie “ziemlich scharfes Messer’ be-
deuten soll (vgl. A. Caferoglu, Dogu illerimiz agwzlarindan toplamalar,
I. Kars, Erzurum, Qoruh ilbayliklar: agezlary, Istanbul 1942 [T. D. K.
C.I1.9], 8. 206, Anm. 4 und 8. 280) und das hier kurz behandelt zu
werden ‘verdient. '

Das Wort ist in einem Gedicht aus 39 Versen mit der Uberschrift
deliganli destanisi ("Erzahlung vom jungen Mann’) enthalten. Es wird
von dem galanten Abenteuer eines jungen Mannes erzahlt, der auf der
Strafle eine Frau anspricht, sie in ihrem Haus trifft und spéter bei
ihr von Viertelbewohnern iiberrascht wird. Das Gedicht gehort somit
zur Gattung baskin destans (‘Erzihlung vom Uberfall’). Die
Verse 16—18, in denen das rétselhafte feletor vorkommt, heillen:

eveli tajam sordsy cunbus
teletor pigahlar af nazik eller
bagladi soymiye yarim hyari.

A. Caferoglu, der diesen durchweg verdorbenen Erzurumer Text
kritik- und kommentarlos herausgab, iibersah dabei, daB er in seiner
urspriinglichen Form von A. Tal'at [Onayl, Halg $iirinin $ekil ve
nev's, Istanbul 1928, 8. 64—67 bereits herausgegeben worden war. Ein
Jahr nach der Verdffentlichung von A. Caferoglu wurde dasselbe Ge-
dicht in lateinischer Schrift und mit Anmerkungen versehen von
T. Alangu, Qalgils Lkahvelerdeki FKiilhanbey edebiyatr ve wiimuneleri.
Moritaten und Vierzeiler tiirkischer Plattenbriider, Istanbul 1943 [Istan-
buler Schriften Nr. 10], 8. 26—30 nochmals herausgebracht. Die drei
oben angefiihrten Verse lauten in der Ausgabe von T. Alangu:

dedi: "evel taam, ciinbiisler sonra,
tarator mezeyi incecik dogral’
ndzik ellerile soydu hyars.

Sie heiBen in deutscher Ubersetzung:

2

und rumelischen Mundarten. In anderen Tiirksprachen 148t sich
das Wort gleichfalls nicht belegen, eine Tatsache, welche, ganz
abgesehen von dem ‘untiirkischen’ Vorkommen des -o- Lautes
in der letzten Silbe, den Verdacht bekriftigt, es konnte sich hier
um ein Lehnwort handeln.

Sieht man von der Fiillung von SiiBspeisen ab, kennt die tiir-
keitiirkische Kiiche zerstoBene Wal- und, wie im Fall der tarator-
SoBe gar, Haselniisse als Zutat nicht. Dag Gericht, welches aus
grob geschnittenen Stiicken Huhnes in einer dicken SoBe aus
zerstoflenen Walniissen besteht und welches den Namen gerkez
tavugu, etwa ‘Huhn auf Tscherkessisch’ trigt, hat nach dem
Hinweis seiner eigenen Benennung seinen Ursprung im Kaukasus
und entspricht genau dem georgischen sacivi, Hs scheint daher
moglich, daB nicht nur das Wort tarator auf nichttiirkische Her-
kunft zuriickzufiihren ist, sondern auch die SoBe selbst. In diesem
Punkt konnte man den Haselniissen als Zutat eine gewisse Be-
deutung beimessen.

In der Tat kénnen hier die erwihnten Haselniisse insofern von
Bedeutung sein, als sie auf das Kiistengebiet Nordanatoliens hin-
weisen, auf jenen schmalen Landstreifen, der als Gebiet massiver
HaselnuBgewinnung gilt mit der Stadt Giresun als Zentrum, ein
Gebiet, in dem das einst stark vertretene griechische Flement
einen grofBen sprachlichen EinfluB auf die tiirkischen Mundarten
ausgeiibt hat. Die Haselniisse fiihren bei der Losung des etymologi-
schen Problems von tarator zunichst zu halbem Erfolg. Das Pon-
tisch-Griechische kennt zwar das Wort tarachton, das zumal phone-
tisch als Etymon in Frage kiime, aber mit der Bedeutung ‘nicht

sie sagte: “zunichst das Essen, dann das Vergniigen;
den farator-ImbiB ganz fein zerhacken!’
Mit ihren zarten Hinden schilte sie die Gurke.

Wie man sieht, wird die Krux des Dialekttextes trotz seiner Vor-
lage nicht verstindlicher als sie war, es Sei denn, man versucht die
Stelle -teletor pigahlar- in teletor prgahla “mit teletor (?)-Messer’ zu emen-
dieren, indem man eller als Subjekt zu bagladi auffaBt und yarim
eventuell die Bedeutung ‘halb’ aufzwingt, oder sie aber in Anlehnung
auf das folgende ag nazik eller als tar tar pr(r)gahlar bzw. tel i tar pi(r)-
gahlar “Hingelocken Haar an Haar zu deuten. Unabhéngig von die-
ser Denkakrobatik sollte das Stichwort teletor “ziemlich scharfes Messer’
wenn nicht ausgemerzt, so doch mit Vorsicht behandelt werden.
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ganz dicke Erstmilch’¢. Dem pontischen Wort entspricht denn
auch als Entlehnung laut- und bedeutungsméBig einwandfrei das
tiirkische mundartliche Wort darahto (Trabzon) ‘eine SiiBspeise
aus Erstmilch’ 7. ‘

Das Wort tarachton kommt aber doch, was seine Bedeutung
anbetrifft, als Etymon in Betracht, besonders wenn man sich
seinen Bedeutungswandel vor Augen halt.. Das griechische Wort
hat urspriinglich mit Erstmilch wenig Gemeinsames. Hs rihrt
vom griechischen Verb tarazé (Aoriststamm tarak-) ‘riitteln, schit-
teln’ her und diirfte nebenbei in Bezug auf das Vorbereiten von
allerlei Essen auch die Bedeutung ‘wmriihren; schlagen. riithren’
(etwa von Eiern, Sahne usw.) besessen haben. Diese postulierte
Bedeutung ist im tiirkischen Wort darahto mit inbegriffen, wenn
man noch dazu sein Kochrezept zu Rate zieht. Danach stellt
darahto nur eine Abweichung der ebenfalls aus Trabzon belegten,
auf denselben Gew#hrsmann zuriickgehenden Siilspeise aguz
(eigentlich ‘Erstmilch’)® dar. Sie wird zubereitet, indem man
Erstmileh zuom Kochem bringt bis sie verdichtet und zu der man,
nach deren Abkiihlung, Zucker oder Honig gibt, wobei das Ganze
mit einem Loffel kriftic umgerithrt wird. Der Unterschied zwi-
schen aguz und darahio besteht ha,uptsa,chhch in der Dichte der
Milchspeise, wobei ausdriicklich betont wird, darahto sei fliissiger.
Die Bedeutung des griechischen Wortes tarachton entpuppt sich
somit als eine Ubertragung des Namens der Milchspeise auf die
‘nicht ganz dicke HErstmilch’ schlechthin. Wie dem auch sei,
Grundbedeutung des pontischen Wortes diirfte eine durch Um-
rithren bzw. durch Schlagen zubereitete Speise im weiteren Sinn
sein. Bs wire sogar m. E. nicht allzu gewagt, das anatolische
Lokalwort taraktan (Isparta*) ‘eine SiiBspeise aus Stérkemehl
und eingedicktem Traubensirup’® aus demselben griechischen
Wurzelwort abzuleiten. Auch beim Zubereiten dieser SiiBpeise
wire ein Rithren bzw. Schlagen der Massen von gelostem Stérke-
mehl und eingedicktem Traubensirup wohl gut denkbar.

6 A. A. Papadopulos, Historikon lewikon tés pontikés dialekiu,
Bd. II. Athen 1961 [Archeion Pontu. Parartéma 3], S. 362.

7 H.Z. Kogay — A. Ulkiican, Anadolu yemekleri ve Tiirk mutfage,
Ankara 1961, 8. 132.

8 H. Z. Koga,y A. Ulkiican, a. a. 0. 8. 130.
9 8oz Derleme Dergisi, Bd. III. Istanbul 1942, 8. 1316.

73

Einen Bedeutungswandel verbliiffender Parallelitéit, wo-
nach -wie im Fall des Wortes tarachton- der Name einer Speise
auf deren Hauptzutat iibertragen wird, weist ferner das abasinische
Wort éa3’exy “Erstmilch’ 10 auf, das aller Wahrscheinlichkeit nach
auf das tiirkeitiirkische Wort cacik ‘salad made of yoghurt, garlic,
and chopped cucumber or lettuce’ ' zuriickzufithren ist und das
gich im ostanatolisch-aserbaidschanischen Raum unter verschie-
denen Bedeutungen belegen l:i8t.

- Vorausgesezt, dafl die bereits oben postulierte Bedeutung des
Wortes tarachton ‘durch kriftiges Umriihren bzw. Schlagen zube-
reitete Speise’ etwas mehr als eine nur kithne Hypothese darstellt,
wire der Weg der weiteren, nunmehr phonetischen Entwicklung
des entlehnten Wortes ziemlich Kklar: *tarahton ) *taraton ) tara-
tor. Der Schwund des -h- mit Dehnung des vorangehenden Vo-
kals* und die progressive Assimilation r —n »r —r13 gind im
Tirkeitiirkischen nicht so selten, als da hier dariiber griindlicher
eingegangen werden miilite.

Nicht so leicht wie de bisher aufgestellte Entwicklang des
Wortes diirfte aber die Verfolgung seines Einganges als Gegen-
gtand in die osmanische Kiiche gein. Die durchaus diirftigen Nach-
richten iiber das tiirkische Nahrungswesen aus vorosmanischer
Zeit ** engen einerseits das Feld einer systematischen Forschung
und Schichtung des heute vorhandenen Materials ein, sie bereiten
andererseits einen fruchtbaren Boden fiir allerlei Spekulationen vor.
DaB die Tiirken nach der Landnahme Anatoliens und spater nach
ihrer Ausbreitung westwirts auf dem Balkan eine wesentliche
Bereicherung ihrer Kiiche erfuhren, sollte mehr fiir natiirlich denn
fiir spekulativ gehalten werden. Dies im vollen Umfang darzu-

V. B. Tugov, Abazinsko-russkij stovar’, Moskau 1967, S. 425.

11 New Redhouse, S. 211.

2 T, Banguoglu, Tiirk grameri. Birinci boliim: Sesbilgisi, Ankara
1959 [Tirk Dil Kurumu yawnlary. Says: 177], 8. 108, 115.

13 A. Caferoglu, Anadolu agwzlars komson degigmeleri, in: Tiirk
Dili Aragtirmalari Yilhig1. Belleten 1963, Ankara 1964 [Tiirk Dil Kurumu
yaywmlary. Saye: 234], S. 3—32 und bes. S. 27, 119.

1 Dariiber siehe vorléuﬁg M. Z. Oral, Selguk devri yemekleri ve
ekmekleri, in: Tirk Etnografya Dergisi 1 (1956), 73—76 und M. A. Koy-
men, Alp Arslan zamam Tiirk besleme sistems, in: Selguklu Aragtirma-
lar Dergisi 3 (1971), 15—50.
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legen, bleibt indessen mithsam zu erarbeitenden, zukiinftigen
Untersuchungen vorbehalten.

Unter solch ungiinstigen Umstinden ist es dementsprechend
schwierig, Ort und Zeit der Ubernahme dieser Speise von den
Osmanen feststellen zu wollen. Die Uberlegungen iiber den Raum,
in dem die Begegnung mit tarator erfolgte, iiberschreiten die Gren-
zen von MutmaBungen nicht: es kiime genausogut die pontische
Kiiste wie Istanbul, die Hauptstadt mit der ethnisch bunten
Kleinwelt des ebenso ethnisch bunten osmanischen Vielvolker-
staates in Betracht, wenngleich letztere Moglichkeit leichter vor-
stellbar zu sein scheint (s. u.). Demgegeniiber fillt die zeitliche
Abgrenzung dieser Ubernahme etwas giinstiger aus, denn das
Wort tarator ist wenigstens m. W. in der zweiten Hilfte des
18. Jahrhunderts belegt. Es handelt sich um die tiirkische
Ubersetzung und Xommentierung des Ppersischen Werkes
Kanz ali§tih@® des Abii Ishiq (st. 1424) von Ahmed Gavid
(st. 1803/04), die in der Istanbuler Handschrift Topkapi, Hazine
1186 (vgl. Karatay Nr. 2097) vorliegt. KEine Anzahl von
Stichwortern aus dieser tiirkischen Bearbeitung ist veroffent-
licht 15, darunter das hier zu behandelnde Wort tarator. Nach den
in diesem Beleg enthaltenen Angaben war tarator zu dieser Zeit
eine aus Joghurt und ‘passendem’ (miindsib) Gemiise - mit Aus-
nahme der Gurken - zubereitete Speise. Diese Bedeutung recht-
fertigt nicht nur die allerdings heute nicht mehr zutreffende Be-
zeichung fiir tarator mancher &dlterer Worterbiicher, sondern sie
lebt in den durch osmanische Vermittlung in etliche Balkanspra-
chen eingedrungenen Formen weiter.

Als Entlehnungen aus dem Osmanischen finden wir némlich
im Albanischen tarator ‘garlic soup (hot or cold) made with sour
milk and cucumber’ 16, im Arumunischen taratdére ‘Salat’??, im
Bulgarischen farator ‘kalte Speise aus verdiinntem Joghurt,

15 A. 8. Unver, Tiirkiye grda hijyent tarihinde Fatih devrs yemekleri.
Istanbul 1952 [Istanbul Universitesi Tip Tarihi Enstitisii, 42], 8. 31—
42 und bes. S. 41.

16 8§, E. Mann, An Historical Albanian-English Dictionary. Lon-
don 1948, S. 510.

7 . Papahagi, Dicfionarul dialectului aromin general st etimo-
logic, Bukarest 1963, S. 1020.
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Gurken oder Kopfsalat, Knoblauch, Ol, Walniissen u. a., welche
den Appetit anregt’ *® und im Makedonischen taratur “Art flissigen
@erichts aus Knoblauch, Joghurt und Gurken’ 1,

Von den angefiihrten Wortern werden in den beniitzten Quel-
len nur der albanische und der bulgarische Speisenname als Ent-
lehnung aus dem Osmanischen bezeichnet, wobei dem Bulgarischen
Ausdruck angemerkt wurde, sein Etymon sei wiederum persischen
Ursprungs. Diese Anmerkung ist jedoch m. E. nicht gerechtfertigt.
Zumindest in den mir zu Verfiigung stehenden persichen Worter-
biichern ist tarator oder ein dhnlich lautendes Wort nicht ver-
zeichnet, es sei denn, man hat dabei an das persische tar(r)a
‘Griinzeug, Griinkraut; Lauch’ gedacht, ein Wort iibrigens, wel-
ches freilich den tiirkeitiirkischen Bezeichnungen fiir ‘Kresse,
(tere) und °‘Dill’ (fere otu) zugrunde liegt. Durch osmanische
Vermittlung diirfte die Benennung der Sosse weiter in die
arabischen Mundarten Syriens eingedrungen sein. So bedeutet
tarator in Damaskus ,,sauce aw lait aigri, d Uhuile de sésame,
et aux noix, qui se mange avec le poisson’ 20, wihrend tarator
in Nordwesten Syriens den Namen einer speziellen Zubereitung
des Welses ausmacht 2., Danach wird der gewaschene und
gesduberte Wels in grob geschnittenen Stiicken zusammen mit
Knoblauch, Salz und Ol in den Backofen gegeben. Die garen
Fischstiicke werden dann nach Entfernung der Geridten widerum
mit Knoblauch, Zitronensaft, Salz und Sesamél zerstampft, bis
aus dem Ganzen eine fliissige helle Paste gewonenn wird.

Es ist ferner auffallend, daB sich unter tarator sowohl in den
erwahnten Balkansprachen wie auch im Osmanischen selbst keine
einheitliche Vorstellung verzeichnen 148t, sondern eine Vielfalt
von Begriffen, die von ‘Suppe’ iiber “Salat’ bis zum ‘(Haupt-)

18 A. Milev—J. Bratkov—B. Nikolov, Reénik na &uddite
dumi v biilgarskija ezik, Sofia 1958, S. 605.

¥ Reénik na makedonskiot jazik. Bd. III, Skopje 1966, S. 363.

* B. Saussey, Les mots turcs dans le dialecte arabe de Damas, in:
Mélanges publiés par la section des arabisants, t. 1, Bejrut 1929,
S. 75-129 und bes. S. 127.

2 Vgl. J. Gaulmier, Notes sur la peche du silure dans la vallée
de Gab, in: Mélanges publiés par la section des arabisants. t. 1, Beirut
1929, 8. 17-25 und bes. auf S. 25.
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Gericht’ reichen. Dies mag einerseits in der Natur von tarator, an-
dererseits in der seiner Konsumenten liegen. Denn das, was fiir
den GroBstiadter des siidosteuropaischen und anatolischen Raums
eine “SoBe’, bestenfalls ein appetitanregender ‘Tmbif’ ist, kann fir
den Dorfler schlicht ein “Hauptgericht’ sein, natiirlich bei viel
groBerem Brotverbrauch. Und gerade diese ‘Uberlegung gibt Anlafl
zu der Annahme, daB die Bekanntschaft der Osmanen mit dem
geschmacklich verfeinerten tarator, wie oben angedeutet wurde, in
einer GroBstadt wie Istanbul stattfand. In den Kneipen der Is-
tanbuler Hafenviertel, die ja fast ausschlieBlich von Griechen be-
trieben wurden und denen die tiirkischen Feinschmecker manches
zu verdanken haben, boten sich dazu ideale Gelegenheiten. Als
bloBe Vermutung darf hier noch auf die Moglichkeit hingewiesen
werden, wonach tarator doch eine urspriinglich aus der analotis-
chen Schwarzmeerkiiste stammende griechische Spezialitéit sein
konnte und daB sie nach dem Fall von Trapezunt (1461) von
massiv nach Istanbul deportierten pontischen Griechen in der
osmanischen Hauptstadt bekanntgemacht wurde.

SchlieBlich ist es sehr wahrscheinlich, daB dltere und vor allem
aufschluBreichere Belege den Fragekomplex um das Wort tarator
besser beantworten lassen werden, als dies in diesem ersten Ver-
such seine BEtymologie zu ermitteln, der Fall war; Belege aber,
deren Vorhandensein sich meiner Kenntnis entzieht.

Miinchen, Dezember 1972.
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BJIOO3VMEX 3AMOHUKOBCKU

K ODTHOT'EHE3Y T'ATAY30B

He cmoTpsi Ha >XWBOM HWHTEpeC YUYCHBIX M MHOTOJIETHHE HCCIIENOBa-
HUS TaraysCKOU IPOOJIEMBI O CHX IOP TOUHO OIPENEIEHHOIO MHEHMS
00 O9THOreHe3e raraysoB HeT. B HayuHOIl juTepaType IIpuoOpen:a OHU
HA3BAHUE ,HAPOJA 3araflouHOro MIPOUCXOXKIeHuA“ 1. OmpenereHue 3T0
MOYKEM ITOJIHOCTBIO IIPHUMEHATH M cerofusi. CylllecTBYeT IpaBlia B HayKe
HECKOJIPKO TIHIIOTE3, KOTOPBIE CTaparorcsi pasmmdpoBaTs 3Ty 3arafKy,
HO HM OJHO M3 3THX IPENIOJIOKEHHH HE MOXKET HAC IIOJIHOCTHIO YZO-
BJIETBODHTb.

Opuu umccnepmoBaTenu, Kak Hanpumep Cr. Jpkopamxecky ? yka-
3BIBAIOT HA I'DEYECKOE IIPOMCXOMK/ICHHE Iaray30B, CUUTAsE UX HAPOJHOCTHIO
Kapamarasl, KoTopas NpubbLIa n3 Manoit Asuy NPUHAB TYPEIKHUil A3BIK,
a IDEYeCKUil COXpaHAsA B IEPKOBHOM >KHM3HM. B [IOKasaTelbCTBO CBOEH
runoTe3bl IPUBOAUT cBupeTesbcrBo Credana I'epraTTi IpoyKUBaBIIEro
B Koncrantunonone B 1556—1578 rr., KOTOPBIA Iucaj O raraysax Kak
0 HApOJEe TIDEUYECKOr0 IIPOMCXOMKAEHHMsS NPUHABIIMM TYDEIKUHA S3BIK
¥ 3a0bIBIIMM rpedeckuil 8. DTy TOUKYy SpeHHs IPEHCTaBJIAET TOXKE
®. Kamun 4 Tawoxe H. Mopra cumraer raraysoB OdYeHb [pEBHUM
rPEYECKUM HaCeJICHHEM 42,

! B. MomxkoB, Hapeuusn 6eccapabckux eazaysoe. 1. IlerepGypr
1904, c. V.
2 St. Georgescu, ,Viata Roméneascd”, Iagi 1913, c. 336—1.

93 M. Ciachir, Besarabicald Gagauzlardn Istorieasd. Chiginau 1934.
. 9. ;

4 Ibid.

"43 P. Mutaféiev, Die angebliche Himwanderung von Seldschuk-
Tiirken in die Dobrudscha im XIII Jahrhundert. — ,Crnucanue Ha
Beirapckara Axagemus ma Hayxure m MackycrBara®, xa. XVI, xion
ucropuxo-dunonorpues 32. Codus 1943, c. 91.



